Josera. Josilac® classic

we care, you grow . . .
Biologiczny konserwant do kiszonek

Produkt premium dla najlepszej jakosci kiszonek
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Zalety produktu:

s Bardzo wysoka koncentracja homofermentatywnych bakterii kwasu mlekowego i skutecznych
enzymow

s Zatwierdzony dla gospodarstw ekologicznych

= produkt testowany przez DLG (1b, 1c, 4b, 4c mleko)

Korzysci:

s Najlepsza jakosc kiszonki, nawet przygotowywanej w trudnych warunkach
- poprzez TURBO-EFFECT
» Duza elastycznosc stosowania
- szeroki zakres aplikacji
(sucha masa materiatu 25-40 %)
- dla réznych typow pasz objetosciowych
s tatwe stosowanie
- niskie dawki, aplikacja roztworu ptynnego
s Wysoka skutecznosc potwierdzona przez DLG

Kukurydza na Rosliny Kiszonki do

UEUE kiszonke motylkowe 6P =3 produkcji biogazu




Joseraq.

we care, you grow
PL-1

Josilac® classic

Premiks dodatkéw paszowych do zakiszania

Zastosowanie:
Preparat zalecany jest do przygotowywania kiszonek z traw, koniczyny,
lucerny i innych roslin motylkowych.
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Skiad:
Homofermentatywne bakterie kwasu mlekowego i enzymy

Rekomendowana koncentracja robocza: 600 000 CFU bakterii kwasu
mlekowego / 1 gram swiezego materiatu przeznaczonego do zakiszania.

Dozowanie: 6 g Josilac® classic na tone materiatu do zakiszania. Saszetka 150 g wystarcza na zakiszenie 25 ton paszy
objetosciowe;j.

Instrukcija prawidtoweqo stosowania:

Josilac® classic rozmieszac energicznie w niechlorowanej wodzie i w formie ptynnej rbwnomiernie rozprowadzi¢ na kiszonke w ilosci
0,4 —21/t, zachowujgc rekomendowane dozowanie (6 g Josilac® classic / tone zakiszanego materiatu).

Zalecana temperatura wody: 18 — 30°C.

Przygotowany roztw6r nadaje sie do natychmiastowego zastosowania i powinien zosta¢ wykorzystany nie pézniej, niz w ciggu 48
godzin.

Zalecany przedziat suchej masy materiatu przeznaczonego do kiszenia: 20 — 40%.

Przechowywanie i trwatosé w oryginalnie zamknietym opakowaniu:
Temperatura pokojowa (20°C): 6 miesiecy

Lodéwka (4 — 8°C): 12 miesiecy

Zamrazarka (-18°C): 24 miesigce

Dziatanie:

Josilac® classic z TURBO-effect przyspiesza fermentacje kwasu mlekowego w $wiezej kiszonce. Negatywne procesy towarzyszace,
ktére mogg mie¢ wptyw na jakosc¢ kiszonki sg efektywnie redukowane, co zapobiega niewtasciwej fermentacji. Dodatkowo TURBO-
effect zapewnia stabilizacje biatek w kiszonce. Degradacja biatek podczas kiszenia jest ograniczona, co zmniejsza w kiszonce
zawarto$¢ amoniaku, zwiekszajac jednoczesnie udziat biatka chronionego ( UDP). TURBO-effect jest wspierany poprzez enzymy
uwalniajgce ze scian komorkowych roslin cukry, ktére dzieki temu zwiekszajg pule cennych substratéw do fermentacji. Zabezpieczony
w ten sposéb proces prawidtowej fermentaciji jest mozliwy nawet w trudnych warunkach (deszczowa pogoda, niska zawartosci cukru,
wysoka pojemnosc¢ buforowa).

Korzysci ze stosowania Josilac® classic:

e niskie straty substancji odzywczych w kiszonkach dzieki szybkiemu i intensywnemu przebiegowi pozadanych procesow
fermentac;ji

e wysoka warto$¢ pokarmowa kiszonki poprzez zoptymalizowana, intensywng przemiang cukrow w kwas mlekowy (duzo kwasu
mlekowego, niewielka ilos¢ octowego i brak mastowego)

e wysokie pobranie suchej masy pasz dzieki doskonatej smakowitosci kiszonki

e duza zawartos¢ biatka strawnego na skutek blokowania proceséw jego rozktadu

e wiekszy potencjat produkcji mleka na bazie wysokiej jakosci kiszonki

Masa netto: 150 g
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